
TERA - Plus
Coltura :

    

  

 

 V
IN

I B
A

S
E

 S
P

U
M

A
N

T
E

 O
 C

O
N

 B
A

S
S

O
 p

H

 

 

    

     

   

    

 

   

 

  

 

TeraWine Plus è una linea di microrganismi 

per il settore enologico isolati, selezionati 

studiati e prodotti da Teracell® interamente 

in Italia.

Tera Wine Acid  è uno starter concentrato liofilizzato che 

contiene un singolo ceppo di Oenococcus oeni, ideale per l’

enologia. Il microrganismo selezionato e la sua carica microbica 

sono particolarmente indicati per la buona resistenza agli ambienti 

poco favorevoli. Questa coltura batterica di elevata purezza 

è adatta alla fermentazione malolattica di vini particolarmente 

acidi e di basso pH.   Garantisce ottima resistenza all’alcol ed alla 

SO2 e buone velocità di fermentazione assicurando profumi netti 

sgradevoli. Tera Wine Acid può essere utilizzato con inoculo 

e freschi. L’utilizzo del solo Oenococcus oeni garantisce una

rapida riduzione dell’acido malico, evitando lo sviluppo di profumi 

sequenziale o Co-inoculo.


